
КУХНЯ

Спелые томаты
с грузинской закуской джонджоли, соусом чимичурри

и молодым сыром

260 г         430.-

Брускетта со сливочной страчателлой,
соусом песто и кубанскими томатами

310 г         480.-

Салат с отбивной из креветки,
сезонными овощами и соусом на основе креветочного биска

220 г         790.-

Кальмар запечённый на гриле
с узбекским лимоном, кабачком и оливками

230 г         850.-

Люля-кебаб из камбалы и цыплёнка
с соусом тар-тар

300 г         670.-

Фермерский цыплёнок 
с острым соусом харисса и кремом из турши

275 г         730.-

Окрошка на мацони

с колбасой по ГОСТ

350 г         450.-

с вяленой курицей

350 г         490.-
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НАПИТКИ ДЛЯ ДУШИ

АВТОРСКИЕ САНГРИИ
С ГРУЗИНСКИМ АКЦЕНТОМ 18+

Эспрессо-тоник

«Вишня-Бобы Тонка»

холодный кофе

300 мл         390.-

Да Хун Пао

«Малина-Гранат»

холодный чай

300 мл         390.-

 Лимонад

«Крыжовник-Тархун»

250 мл         330.-

Лимонад

«Манго-Жасмин-Кинза»

250 мл         330.-

Тархунидзе

ОСВЕЖАЮЩИЙ БАЛАНС ЦВЕТОЧНЫХ И ТРАВЯНЫХ НОТ

ркацители / биттер фейхоа / тархун / жасмин / вода алоэ / яблоко / мята

250 мл         590.-

Батуми Либре

ГАРМОНИЯ ЯГОДНОЙ СЛАДОСТИ, ЦИТРУСОВОЙ СВЕЖЕСТИ И ПРЯНЫХ НОТ

саперави / тёмный выдержанный ром / клубника / грейпфрут / кинза

250 мл         590.-

ФОТО БЛЮД


