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ОСЕННИЙ СЕЗОН



бар
250 мл 380 ₽Лимонад «Брусника-Базилик-Шалфей»

500 мл 450 ₽Согревающий чай «Фейхоа-Ананас-Розмарин»

300 мл 450 ₽Какао «Амаро с вишнёвой пеной»

200 мл 540 ₽Глинтвейн «Багряный Этюд» 18+
каберне, настоянное на чае Да Хун Пао, с тёплыми
пряными оттенками, сочной черешней  и смородиной,
дополненное тонким акцентом кориандра

220 мл 590 ₽Коктейль «Листопад» 18+
тёмный пряный ром, апероль, бархатистая тыква,
тёплые оттенки лесного ореха и деликатная мускатная
пряность под воздушной пеной

190 г 1 390 ₽Сливочная страчателла с хамоном
и сезонным инжиром

300 г 850 ₽Тыквенный крем-суп с креветкой

240 г 870 ₽Ньокки из тыквы с креветками и шпинатом

320 г 1 390 ₽Томлёные щёчки в глазури из кваса
с полбой и сельдереем 

200 г 750 ₽Десерт с тыквой и муссом чизкейк

330 г 990 ₽Цыплёнок с грибами эринги
в трюфельном соусе 

кухня


